Osternester
Zutaten:

250g Magerquark

5 EL Milch
5 EL Öl

2TL Zucker

1 Prise Salz

400g Mehl
1TL Backpulver
Zubereitung:

· Wiege alle Zutaten ab und gib sie in eine Rührschüssel
· Verknete sie mit einem Handrührgerät und Knethaken zu einem glatten Teig
· Forme 12 gleich dicke Rollen daraus
· Verdrehe je 2 Rollen miteinander zu einer Kordel  
· Backe sie bei 160° C ca. 20 Minuten 
Gib in das Loch ein hartgekochtes, gefärbtes Ei!
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